Bonbon croustillant de fourme du Grand Passeloup@gnons
de pain, quelques feuilles de doucette

ou £, C‘B@o/ca/t

Fantaisie d’avocat, écrevisse, segments de pampisseaose,
jus de pamplemousse, huile de pistaches et haidiebds

Sa solaille foumidre.

ou £e \CJ)CM/Q/Q/CML ....................................................................

Mer ou riviére, l'inspiration selon le Marché

&W@@C ..............................................................

Tome de chévre de Liergues, verdurette aux pissache

ou &WM .........................................................

en faisselle, creme fleurette

&%WW ...........................................................
ou &gwm ...................................................................

rafraichies a I'estragon du jardin

Entrée, plat, fromaget dessert 23,50 €
Entrée, plat, fromageu dessert 20,00 € *

(*hors week-end et jours fériés)



15.50 €

Formule servie du lundi au vendredi midi uniquement

Poélée de cuisses de grenouilles au beurre d’heffbes ailé
+ faisselle de fromage au coulis de fruits rouges
+ 1 verre de Beaujolais

Quand venir régaler vos papilles ?

Du ler septembre au 30 juin : Ouvert
Tous les midis (sauf le samedi)
Les soirs pour groupes sur réservation
Du 1% juillet au 31 aodt : Ouvert

Tous les jours midi et soir
(sauf dimanche soir)

« %@M ot Dalsrie »

c’est bien sur votre restaurant de Lachassagnesmassi :

x \/otre traiteur pour toutes les occasions
(repas de famille, soirées festives, cocktails wimas, repas de conscrits, communion, baptémeiageav..)

x Les plats a emporter
Toute I'année, vous pouvez commander vos petits pigotes....il N’y a plus qu’a passer a table !



Violettes de France, vinaigrette truffée a I'huille sésames toastés,
langues de magret de canard séché, copeaux ettqmbmesan

SQA %/x Jde C%M—W ...................................

Poélées, truffes noires sur embeurrée de choux

ou 3 gﬂvgwfa, 3 Cc’}a/)oom/a ..Qécomvehe ...

Filet de caille aux groseilles, filet de cochon\anaigre de cidre,
et filet d’agneau a la sauge

&W@@C ..............................................................

trilogie de nos régions, verdurette aux pistaches

ou £e J]/bomwﬂ/e !ﬁa/v@ .........................................................

en faisselle, creme fleurette

ou GOM/MM gw&%m ......................................................

Fine superposition d’ananas et papaye a I'étoufé@eéme coco yaourt, marmelade
papaye mangue et gelée au thé vert

ou &ammwm%m&%m«@fa&uea@@d@m»

36,50 € par personne
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« L @tefier e Som [ »

Votre Chef vous propose un menu dégustation pewril’ensemble des convives de la table

B0
€ @ papilles

G2t
Lo foie G5 e

escalopes poélées déglacées au vinaigre de maogui, exotique a la vanille
G220

Loo Mo de Daint-jacques v

Poélées, truffes noires sur embeurrée de choux
(G220

(CZ40)

3 g@&/b@, 3 Cc’}a/gozn/o, décowvee.............c.........

Filet de caille aux groseilles, filet de cochon\anaigre de cidre,
et filet d’agneau a la sauge

trilogie de nos régions, verdurette aux pistaches

ou &J’mmﬂefmm .........................................................

en faisselle, creme fleurette

elles ne s’écrivent pas, au gré du temps

46,00 € par personne



